
МЕНЮ БАНКЕТА « НОВОГОДНЯЯ НОЧЬ 2026»
Стоимость на взрослого - 17 500 рублей,

на ребенка — 7 500 рублей в формате «шведский стол» (7- 18 лет),
дети до 7 лет — бесплатно

По предварительной заявке: для детей 14-18 лет накрытие по взрослому меню
(половина выхода блюд)

Фуршетный стол (салат-бар)

• Традиционные салаты «Оливье» и «Сельдь под шубой»
• Салат с кальмаром, креветками, огурцом, яйцом и сыром пармезан
• Ассорти из овощей и зелени
• Ассорти фруктовое
• Заливное из мяса утки, говядины и курицы
• Маслины и оливки
• Безлимитные освежающие напитки: соки, морсы, вода

Холодные закуски на одного человека

• Ассорти мясное (рулет из утки со шпинатом, буженина, рулетики из ветчины, 
колбаса с/к)

• Ассорти сырное (пармезан, камамбер, сыры «костромские» )
• Ассорти рыбное (форель с/с, угорь копченый, скумбрия х/к, канапе с паштетом 

из масляной рыбы, тарталетки с икрой и пряным маслом) 
• Ассорти фруктовое 
• Профитроли с паштетом из индейки

Салат (один на выбор) 

• Салат с хамоном из кологривского гуся на картофельной вафле, с рукколой 
• Салат с телячьим языком, вялеными томатами, слайсами из огурца и 

сливочным соусом
•• Салат из слабосоленой форели, салатным миксом, авокадо и лепестками 

миндаля  
• Классический салат «Цезарь» с креветками

Индейка фламбе от шеф-повара каждому гостю

Горячие блюда (одно на выбор)

• Утиная грудка гриль со спаржей и цукини с паназиатским соусом
• Стейк из форели с «бейби» картофелем
• Каре ягненка с овощной сальсой
• Говядина томленая в перечном маринаде, с киноа, сыром пармезан и соусом из 

чернослива
Напиток алкогольный (одна бутылка на выбор)

– шампанское «Абрау-Дюрсо» брют или п/сух или п/сл

                      Барная карта с новогодней скидкой 30%

                                        Новогодний торт от « Я-Отеля»


